N O B U YA ¢lacasa dove abitano due culture: due patrimoni di tradizioni,
tecniche e ingredienti egualmente parte della vita dello chef Niimori,
che trovano nella sua ricerca il perfetto equilibrio.
E ’armonia di una nuova lingua comune, segni ideali, tracciati con la

mano ferma e sicura di un maestro, sull’infinita tela bianca dei suoi menu.



OMAKASE DEGUSTAZIONE
8 PORTATE

140

OMAKASE DEGUSTAZIONE VEGETARIANA
8 PORTATE

120

ABBINAMENTO VINI
6 CALICI

80

Coperto, € 5 p.p.

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI INVITIAMO A RIVOLGERVI AL NOSTRO MAITRE
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CRUDO DI MARE
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Ostriche Selection Or N2 | Irlanda .......... 9 pz
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Gamberi Rossi | Italia (Sicilia) ..................... 8 pz. Ventresca di tonno | Spagna......... 12 2pz.
TNBE bO

Gamberi Viola | Italia (Liguria) ... 8 pz. Tonno | Ttalia..................... 8 2pz
RBE 5

Scampi | Italia (Sicilia) ... 9 p= Salmone | Scozia.................... 8 2p2
FEE H—E>

Capesante | Canada/Giappone .................... 8 p= Ricciola | Giappone ..., 8 2pz
N N F

SASHIMI MISTO ..o 35 12pz.
RIS EERY

SELEZIONE DI MARE e 50

1 Ostrica, 1 Gambero Rosso, 1 Sca mpo, 1 Capesanta, 2 Ventresca, Tartare del Giorno

ANTIPASTI / STARTER
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Gamberi Rossi, Capesante € Caviale (2,4,6,12,14) ... 30
con vinaigrette allo Yuzu

BELABEDRZ T, FvET7 MFOTwxTLY b

Involtino di ricciola giapponese (23,4, 14)
leggermente scottato, amaebi, bottarga e dressing ponzu ... 28
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Aburi di ventresca di tonno (4,9, 11)
con saikyo miso allo yuzu, rucola wasabi e gel di aceto yusen ... 32

hODRY . EEREKOFERKER, /L—25TYE

Polpo alla brace (3,12, 14)
con purea di topinambur e maionese karashi ..., 28

ANAVE ZADRKEEE. HFOE1—L AZIIIAXR—X

King Crab gratinato (1,2,3,12) ... 38
Polpa di king crab, maionese, panko, erba cipollina, tobiko, spinaci saltati e morbido di patate
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Tataki di filetto di manzo piemontese (6,8, 11,12)
con insalata rustica di Planet Farm, lime kosyo, anacardi tostati e salsa gomadare ... 28

EIEVE. &7 LOMNEPlanet FarmDY >4, LEVEAM. A a—F vy, dXEh

Yasai / Involtini di pasta di riso ()
con verdure di stagione, quinoa, maionese al latte di soia e salsa al sesamo nero..................... 20

FROEEEE, */7. SLEETIZ—Z. BHHEDY — 2

EdAmamme (6,12) ..o, 7
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@ FROLLATURA @ BRACE @ VEGETARIANO




NOBUYA

DONBURI / PRIMI
1
Chirashi SUSRI (2,34, 11,12, 14) coo.o.ooooe oo e e 32
55LFR <70, hOXY, H—F>, N\IF. FEE. NI, 175

SANUKT UON (1, 4) oo, 28
con gamberi, capesante e calamari

BE. N, SHOEKS LA

@ Yasai / Chirashi di Verdure di Stagione (1,6,8,9,11) ... 22
FEDES5 LER

URAMAKI / ROLL
EEE

@ INOBUY A (1,23, 4 11,12, 14) ooovoooeeeeeeeeeeeeeeeeee oo, 30
pesce bianco al Josper, avocado, shiso, maionese al peperoncino, tonno, salmone,
capesante e gamberi rossi

HEROXY., #h T—E2 NiL. FBE. 7U4H R & R/\AY—<IRx—X

ZUKE TONNO / TORO ABURI (13,4 11, 12) e+ ovvovooe oot 32

(marinato con salsa di soia mirin, katsuobushi) shiso, avocado, maionese-wasabi e pastella di tempura

aEFxT0O,raxy . £ XOT, 7 RA R UYEYIR-X

) RICCIOLA / CAPESANTE (47,19 . 35
ricciola al Josper, capesante, fagiolini, basilico e maionese jalapefio

TURNBEE, I, 7170 NIIVNGR—Z_3FIF—X

TATAKI DI SALMONE SCOZZESE (3,4, 11,12) «..c..ooooooooee oo 26

salmone leggermente scottato, salmone, avocado, maionese spicy, uova di salmone

Ay bSYRY—EVBIOME, 2ILRIVTF—EV 475 BREESHEETIR—X

GAMBERI / EBI (2,3, 11, 12) oo oo e 35

gamberi in tempura, gambero rosso, amaebi, mazzancolle, avocado e maionese di gamberi.
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MOECA / CHUMAKI (1,2,7) oottt 30

softshell crab, lattughino, maionese di gamberi e avocado

VbV ZT SZURA PO+ AR BEIIR—X

@ WAGYU / MANZO PIEMONTESE (3,11) oo 40

wagyu (Maceleria Onishi A4 ) passato al Josper, tataki di manzo piemontese, fagiolini, avocado, rucola wasabi
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@ YASAI/ URAMAKI VEGETARIANO (11)....cccoooooiiitiiii 20

verdure di stagione, avocado, shiso, rucola wasabi, edamame
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@ Anguilla Kabayaki (4)

@
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DRY AGED FISH / PESCE FROLLATO

2B (L WEL)

€& CRUDO DRY AGED (9

€ COTTO DRY AGED  (4) oo

Si prega di consultare il responsabile di sala per maggiori informazioni.

Nota: la disponibilita & soggetta a cambiamenti.
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YAKIMONO / SECONDI
BE = 4

cotta alla brace con takikomi gohan di anguilla

BB, BOEAHTIFA

TG CIOCCAIITE (1,3,4) ...\ oo

shiso, tartare di uova e olio all’erba cipollina

A4 b3 EREFEORFHIS. IBRIVZIV. FrATHAIL

Dentice alla PIaSTIa (1,3,4) ...t

con crosta di patate, panko croccante, carciofi arrostiti e polvere di miso

OIBRE. DY AMEENVMDI S 2T, 7—T4F3a—7DA—RX MG/ X —

CALADINEIOS (1,2,7,9) ..o e

alla brace con salsa di latte di cocco al curry
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Pollo alla brace F.Ili Miroglio (3) ...

salsa yuan miso e verdure di stagione

EIEVTERDRAFREE. MHEkME, ZEMEX

Striploin di Wagyu ...

alla brace con verdure di stagione
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Hamburger di tofu e hijiki (5,6,8,9,11,12) ...

con asparagi, fondo vegetale e teriyaki
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Amiyaki di verdure di stagione alla brace (11) ...
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Pesce fresco, surgelato a bordo o congelato a seconda del tipo e/o della preparazione.

ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) - 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei (gamberi, gamberetti, aragoste, astici, scampi, granchi)
- 3. Uova e prodotti a base di uova (maionese, frittata, emulsionanti, pasta all'uovo, biscotti e torte anche salate, gelati) - 4. Pesce e derivatiinclusi i derivati, cioe tutti
quei prodotti alimentari che si compongono di pesce, anche se in piccole percentuali - 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi (arachidi tostate, olio di arachidi, burro di
arachidi, farina di arachidi, margarina) - 6. Soia e derivati (latte, tofu, spaghetti, etc.) - 7. Latte e prodotti a base di latte (yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie) - 8.
Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi) - 9. Sedano e prodotti a base di sedanosedano da coste o gambi, sedano, sedimenti di sedano, sedano, foglie di
sedano, succo di sedano, polvere di sedano - 10. Senape e prodotti a base di senapesemi di senape, polpa di senape, senape, olio di senape, germogli di senape, foglie di
senape - 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamosemi di sesamo, farina di sesamo, pasta di sesamo, olio di sesamo, burro di sesamo - 12. Anidride
solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/I espressi come SO2conserve di prodotti ittici, cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, nelle marmellate,
nell'aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta - 13. Lupini e prodotti a base di lupinifarina di lupino, proteina di lupino, concentrato di lupino,
isolamento di lupino, germogli di erba medica - 14. Molluschi e prodotti a base di molluschiostrica, patella, tellina e vongola canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore,

dattero di mare, lumachino, cozza, murice, etc.
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